
Lp. Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo/nr dopuszczenia

1. J. polski
"Język polski. Ciekawi świata. Zakres podstawowy i 

rozszerzony" 
B. Maciejewska … Operon - 514/1-4/2012/2015

2. J. angielski Matura Prime Time-Plus-elementary V. Evans, J. Dadey Express Publishing-720/1/2014/15

3. J. niemiecki "Fokus" -1 A. Kryczyńska-Pfam, J. SzczękWSiP - 695/1/2014

4. Historia
"Historia najnowsza - Odkrywamy na nowo. Zakres 

podstawowy" 
B. Burda, B. Halczak …. Operon - 456/2012

5. 
Wiedza o 

społeczeństwie

"Wiedza o społeczeństwie -Odkrywamy na nowo. Zakres 

podstawowy" 
Z. Smutek, J. Maleska Operon - 407/2011

6. Wiedza o kulturze "Wiedza o kulturze. Ciekawi świata. Zakres podstawowy" A. Kisielewska, A. KisielewskiOperon - 631/2012

7. Matematyka "Matematyka 1. Zakres podstawowy i rozszerzony" 
W. Babiański, L. Chańko, D. 

Ponczek
Nowa Era - 360/1/2011

8. Biologia "Biologia. Odkrywamy na nowo" B. Jakubik, R. Szymańska Operon - 436/2012

9. Chemia  "To jest chemia. Zakres podstawowy" A. J. Mrzigod, R. Hessa:  Nowa Era - 438/2012/2015

10. Fizyka "Swiat Fizyki. Zakres podstawowy" M. Fijałkowska ZamKOR - 394/2011/2015

11. Geografia "Czas na geografię" B. Lenartowicz, M. Wójcik WszPWN - 355/2011

12. 
Edukacja dla 

bezpieczeństwa
"Po prostu EDB. Zakres podstawowy" B. Breitkopf, M. Cieśla WSiP - 500/2012

13. 
Podstawy 

przedsiebiorczości
"Krok w przedsiebiorczość" Z. Makieła, T. Rachwał Nowa Era - 467/2012

14. Informatyka
"Informatyka. Podręcznik z płytą. Ciekawi świata. Zakres 

podstawowy" 
G.W. Hermanowscy Operon - 520/2012/2015

1.

Działalność 

gospodarcza w 

gastronomii

Sporządzanie potraw i napojów. Cz.I. TG07 M Zienkiewicz WSiP - 1.14./2018

Przedmioty ogólnokształcące
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Przedmioty zawodowe - gastronomiczne



2.

Wyposażenie i zasady 

bezpieczeństwa w 

gastronomii

Sporządzanie potraw i napojów. Cz.I. TG07 M Zienkiewicz WSiP - 1.14./2018

3.

Technologia 

gastronomiczna z 

towaroznawstwem

Sporządzanie potraw i napojów. Cz.II. TG07 A. Kmiołek-Gizara WSiP 1.16./2018

4.
Procesy technologiczne 

w gastronomii
Sporządzanie potraw i napojów. Cz.II. TG07 A. Kmiołek-Gizara WSiP 1.16./2018

1.
Przedmioty zawodowe 

mechatroniczne

Montaż, uruchamianie i konserwacja urządzeń i systemów 

mechatronicznych. Cz. 1 i 2. (Kwalifikacja EE.02)

R. Dziurski, S. Sierny, M. 

tokarz
WSiP 2017

2.
Przedmioty zawodowe 

mechatroniczne

Ekspoloatacja i programowanie urządzeń i systemów 

mechatronicznych. Cz. 1 i 2. (Kwalifikacja EE.21)

P. Goździaszek, A. 

Mikołajczak
WSiP 2018

1.
Podstawy konstrukcji 

maszyn
Podstawy konstrukcji maszyn

K. Grzelak, J. Telega, J. 

Torzewski
WSiP 2017

2. Konstrukcje maszyn Podstawy konstrukcji maszyn
K. Grzelak, J. Telega, J. 

Torzewski
WSiP 2017

1. Rysunek techniczny Materiały edukacyjne

2.

Dokumentacja 

techniczna w 

budownictwie

Materiały edukacyjne

3.

Technologia montażu 

systemów energetyki

4.

Montaż systemów 

energetyki odnawialnej

Urządzenia i systemy energetyki odnawialnej Ryszard Tytko 2017, ISBN-978-83-7490-649-4

Przedmioty zawodowe - technik urządzeń i systemów energetyki odnawialnej

Przedmioty zawodowe - mechaniczne

Przedmioty zawodowe - mechatroniczne



Lp. Przedmiot Tytuł Autor Wydawnictwo/nr dopuszczenia

1. J. angielski - kl. I Matura Prime Time-Plus-elementary. Zeszyt ćwiczeń - kl. I V. Evans, J. Dadey Express Publishing-720/1/2014/15

2. J. niemiecki - kl. I "Fokus" -1. Zeszyt ćwiczeń J. Szczęk WSiP - 695/1/2014

1.
Procesy technologiczne 

w gastronomii - kl. I-III

Materiał ćwiczeniowy-Procesy technologiczne w 

gastronomii. Zeszyt ćwiczeń, cz.1,2
I. Namysław, L. Górska WSiP i Rea

Materiały ćwiczeniowe obowiązujące w klasie I Technikum  w roku szkolnym 2018/19

Przedmioty zawodowe - gastronomiczne


